
B r i n d i s i  d i  b e n v e n u t o  

 CHAMPAGNE ROGER COULON 
Heri-Hodie  Brut Premier Cru 

 A m u s e  b o u c h e  
 

I CLASSICI:  

NELLA SFERA: POLENTA FORMAGGIO E FINFERLI 
TARTELLETTA CON BRODO, CARNE LESSA DRY, PARMIGIANO CROCCANTE 

COTECHINO, RAPA FERMENTATA, CREN NEL PANE AL VAPORE 

A n t i p a s t i  

GAMBERO ROSSO CRUDO, MELOGRANO, BRACE, SANDWICH CROCCANTE 
MIDOLLO, SCORZANERA ,TARTUFO 

RAVIOLO DI ESCARGOT, CERFOGLIO, CIOCCOLATO BIANCO, CARDAMOMO 

P r i m i  

BOTTONI DI CARCIOFO DI GERUSALEMME, BRODO D’ AGNELLO, TROMBETTE, AGLIO NERO 
RISO AL CAVOLFIORE, RICCI, POLVERE DI CAPRINO, TONNO FERMENTATO 

S e c o n d i  

SELLA DI CONIGLIO TRA ROSSINI E CACCIATORA 
ANGUILLA SESAMO NERO, MIELE ACETO, E LINFA DI PREZZEMOLO 

P r e - d e s s e r t  

PERCORSO DI AROMI: 

GANACHE AL PEPE VOATSIPERIFERY, CRUMBLE DI MANDORLE, VANIGLIA,  
CANNELLA, CIOCCOLATO, SABLE’ AL CACAO E GELATINA DI GIN  

D o l c e  d e l l a  n o s t r a  t r a d i z i o n e  

IL NOSTRO DOLCE DELLE FESTA, CON ZABAIONE AL MARSALA RISERVA 

C a f f è  
 

ILLY CAFFE’ ESPRESSO ICXS

trentunodicembreduemiladiciannove
caffetteria torinese
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